Team "‘@)

Solutions

(e.
o
‘.Q.ﬂ .
i

Tecnologia lipidica en base a aceite de canola con ingredientes que
permiten reducir el quiebre de galletas en lineas de producciony
empaque.

TopCrunch

Beneficios clave Impacto
pensados para IDEAL

+ Disminucion de 30% de mermas en
la linea de produccién: 16.200
USD/ano

+ Aumento productividad

+ Adaptable a diferentes férmulas
de producto

+ Libre de grasas trans

* No requiere cambios de proceso

* Posibles ahorros en materiales de
empaque

+ Una solucion pensada para obtener
beneficios a corto plazo

+ Contribuye a tener un menor
porcentaje de reclamos y mejorar la
experiencia de consumo

+ Aumentar relevancia de la marca en
segmento galletas dulces secas

+ Excelente texturay palatabilidad en el
producto final

Aplicacion

Galletas y galletones

Nuestra tecnologia considera el uso de antioxidantes naturales en
linea a politicas globales de etiqueta limpia de grupo Bimbo y
Team Solutions
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